
 
  

Speisekarte  

 
  

  

 



 

Herzlich Willkommen  

 

Das Team der Mittelmühle begrüßt Sie ganz herzlich, freut sich über Ihren 

Besuch und wünscht Ihnen einen guten Appetit.  

 

Weiterhin bieten wir Ihnen:  

• Ausrichtung von Feierlichkeiten in und außer Haus  

• Bereitstellung von Räumlichkeiten für 

Veranstaltungen, Vereinssitzungen oder einfach nur 

Kaffeeklatsch  

• eine gemütliche Terrasse am Mühlenteich  

 

 

 

                 Bitte beachten Sie, dass bei uns leider keine Kartenzahlung möglich ist. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene kann bei uns gern auf Nachfrage eingesehen werden.  



  

Geschichte  

Die Mittelmühle, südwestlich von Teupitz gelegen, 

wurde schon im Lehnsbrief der Schenken von 

Landsberg vom 22.Juli 1546 erstmals urkundlich 

erwähnt. Das Wasser, welches das Mühlrad in 

Bewegung setzte, und heute noch setzt, kommt aus 

vielen kleinen Quellen, die im Naturschutzgebiet 

Mühlenfließ-Sägebach bei Neuendorf entspringen. Die 

Mittelmühle war unter der Herrschaft der Schenken 

von Landsberg gemeindefrei und wurde 1875 in den 

Gemeindebezirk Neuendorf eingemeindet. Seit 1880 

ist die Mittelmühle Eigentum der Familie Schwietzke. 

Nach dem Vater Karl im April 1945 in seinem Haus 

erschossen worden war, traten Sohn Karl und Ehefrau 

Irmgard das Erbe an. Sie modernisierten die Mühle, 

das Sägewerk und die Landwirtschaft. Im Februar 1953 

wurden beide, aus politischen Gründen, während der 

damals üblichen Betriebs- und Hausdurchsuchungen, 

verhaftet. Karl Schwietzke wurde am 16. Juni (einen 

Tag vor dem Arbeiteraufstand) aus der U-Haft 

entlassen, seine Frau Irmgard kam erst Ende Juli 1953 

frei. Sie war wegen niedergeschriebener Gedanken zu 

6 Jahren Zuchthaus und anschließenden 5 Jahren 

Ehrverlust verurteil worden. Nach der Wahl 1954 

hatte die Einsicht der Regierung, Fehler gemacht zu 

haben, ein Ende, die Angst wieder ins Zuchthaus zu 

müssen, war dann Anlass für die Familie, im 

November 1954 die DDR zu verlassen. 1991 wurde die 

Mittelmühle rückübertragen.   

  

  

  

                                                                      



          Für den kleinen Hunger       

Geräucherter Lachs  
mit Röstitalern und Sahnemeerrettich 

7,30 €  

Würzfleisch „nach Art des Hauses“  
mit Käse überbacken und Worcestersauce                                                                                              

7,30 € 

Tomatencremesuppe  
mit Croûtons  

    6,40 €  

  

Kalte Gurkenraspelsuppe  

mit Dill und Leinöl  

6,70 €  

  

    
  

 

  



 

Salate  

Kleiner gemischter Salat  

5,00 €  

Großer gemischter Salat  

7,00 €  

Großer gemischter Salat  
mit Feta   + 3,50 €  

mit Hähnchenbruststreifen  + 5,00 €  

Alle Salate mit Mittelmühler Hausdressing!  

  
  



        

Für unsere kleinen Gäste 

  
  
  

Pittiplatsch  
Nudeln mit Tomatensauce   

6,00 €  

Herr Fuchs  
Fischstäbchen mit Pommes frites 

6,00 €  

Frau Elster  
Kinderschnitzel mit Pommes frites     

8,50 €  

  

  

  

  

  

  



Zum satt werden  

  

Mittelmühler Schnitzel  
 

   wahlweise: 

mit Champignonrahmsauce und Kroketten 

16,50 €  

  

mit Mischgemüse und Kartoffeln 

16,00 €  

  

mit Tomaten- Paprikagemüse und Pommes frites 

16,00 €  

Grützwurst  
mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln  

12,00 €  

  

  

  

  



  

Steak au four  
mit Würzfleisch und Käse überbacken und Pommes frites           

16,00 €  

Bratwurst  
mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln 

13,00 €  

Gulasch  
mit Rotkohl und Kartoffelklößen                                                             

16,40 €                                                                                 

 

 

Hähnchen Cordon bleu                                                  
gefüllt mit Schinken und Käse 

dazu Pommes frittes                                     

15,90 €  

Sahnequark                                                  
mit Leinöl, Zwiebeln und  

Petersilienkartoffeln                                     

10,40 €  

  

Wählen Sie aus unseren Beilagen:  

Klöße, Kartoffeln, Kroketten, Pommes frites, Röstitaler oder Nudeln  

  

  



  

2 Matjesfilets                                                            
auf „Hausfrauensauce“ und  

Salzkartoffeln                                         

15,40 €  

Gebratenes Filet vom Zander                  
auf Rahmsauerkraut und               

Salzkartoffeln                                                  

18,40 €  

Forelle „Müllerin“                                   

mit Gurkensalat, Kräuterbutter und  

Salzkartoffeln                                          

17,40 €                                                                           

 

 

  

  

  



  

  

  

Desserts  

Waldfruchtbecher  
Eine große Kugel Vanilleeis mit Waldfrüchten und Sahne  

4,80 €  

Schwedeneisbecher  
Eine große Kugel Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikör und Sahne  

5,30 €  

Crème Brûlée                                                                               

aus weißer Schokolade mit Waldbeeren                                  

7,00€  

  

diverse Eisspezialitäten von Langnese, 

finden Sie in unserer Eis Truhe.  

  

  



alkoholfreie Getränke  
  0,2 l  0,4 l  

Pepsi Cola 1/2/5  2,20 €  4,40 €  

Pepsi Cola light  1/2/3/5 2,20 €  4,40 €  

Mirinda (Orangenlimonade) 2/4/5  2,20 €  4,40 €  

7 Up (Zitronenlimonade) 4/5 2,20 €  4,40 €  

Mineralwasser  2,10 €  4,20 €  

Wasser (still)  2,10 €  4,20 €  

Saftschorle  2,30 €  4,60 €  

Apfelsaft  2,40 €  4,80 €  

Orangensaft  2,40 €  4,80 €  

Kirschnektar  2,40 €  4,80 €  

Bananennektar  2,40 €  4,80 €  

Ginger Ale2  2,30 €  4,60 €  

Bitter Lemon3  2,30 €  4,60 €  

Tonic 3  2,30 €  4,60 €  

Rixdorfer Fassbrause 2,30 € 4,60 € 

                                  

 Heiße Getränke  
  Tasse/Glas  Pott  

Kaffee 1  2,20 €  4,40 €   

Milchkaffee 1  3,90 €    

  

Cappuccino 1  3,40 €      

Latte Macchiato 1  4,20 €      

Espresso 1  2,50 €      

 

Heiße Schokolade                                         3 ,20 €   

Tee  ( versch. Sorten )                                      2

,

,20 €   

1   Koffein  2   Farbstoff  3   Chinin   
4   Konservierungsstoffe 5   Süßungsmittel   
  



alkoholische Getränke  
  0,3 l  0,5 l  

Kindl vom Fass  

Schöfferhofer Biere  

3,30 €  5,20 €  

Hefeweizen vom Fass  3,40 €  5,30 €  

Kristallweizen (Flasche)   5,20 €  

Hefeweizen alkoholfrei (Flasche)  

Märkischer Landmann (Schwarzbier)  

 5,20 €  

 vom Fass  3,40 €  5,30 €  

  

Berliner Weiße (Flasche) selbst gemixt  

   

 mit Schuss Waldmeister/ Himbeere  3,20 €   

Clausthaler alkoholfrei (0,33 l Flasche)    3,20 €  

                                                                                       0,2 l  

Rotwein (trocken oder lieblich) 1  4,10 €  

Weißwein (trocken oder lieblich) 1  4,10 €  

Weinschorle1  3,90 €  

Sekt1 5,00 €  

  

 

1 Schwefeldioxid/Sulfite  

  



 

Spirituosen  

     2 cl   4 cl  

Kümmerling     2,10 €    

Jägermeister     2,10 €   4,20 €  

Fernet Branca     2,20 €   4,40 €  

Ramazotti     2,60 €   5,20 €  

Korn     2,00 €   4,00 €  

Wilthener Goldkrone     2,20 €   4,40 €  

Aquavit     2,40 €   4,80 €  

Wodka     2,10 €   4,20 €  

Obstler     2,40 €   4,80 €  

Pfläumli     2,20 €   4,40 €  

Saurer Apfel     2,10 €   4,20 €  

Kleiner Feigling      2,10 €    

                        

      

  

                    



 

 Unsere Öffnungszeiten  

April bis Oktober  
Donnerstag bis Sonntag 11.30 - 21 Uhr  

Montag bis Mittwoch Ruhetag  

Warme Küche bis 20.00 Uhr 

November bis März  
Montag bis Freitag geschlossen  

Samstag und Sonntag 12 - 16 Uhr  

25./26.12 ab 11.30 Uhr  

Bei geringer Gästeanzahl behalten 

wir uns vor, das Restaurant auch 

schon früher zuschließen. 

Sie erreichen uns unter:  

Mittelmühler Weg 3   

15755 Neuendorf  

                      Tel. 033 766 - 202 78  

                                                 Fax 033 766 - 202 76                                       

            wirtshaus-mittelmuehle@web.de                                                              

 

           www.wirtshaus-mittelmühle.de 

  

  

  

  

  


